&, RP‘G Menu Bio Hebdo

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES Du 23/11/2026 au 27/11/2026

1 Roulade de volaille 0 Salade verte BIO 0 Salade coleslaw @ Salade de perles aux 3 couleurs J

2 0 Samoussa aux légumes Salade piémontaise™
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2 Saint Nectaire a la coupe AOP Creme de gruyére Fromage blanc nature
. . . " . Gateau au pain d'épice & sirop . ‘
1 Cocktail de fruit Cl tine BIO Kak
ocktail de fruits au sirop émentine dérable(osufs BIO) aki
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= 2 Compote de pommes et abricots _Pour tous les anniversaires du mois - Banane B0
3 Compote pomme/abricot
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Ces menus ont été réalisés en

@ Plat végétarien ‘ . Origine de nos viandes @ Plat sans viande 3K Plat avec du porc @ Plat complet
collaboration avec notre diététicienne.
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